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Senac em Minas leva tradição e inovação à
Semana da Gastronomia Regional no RJ

ENERGIA

CULINÁRIA

No próximo dia 26 
de novembro, os 
holofotes da cena 

gastronômica nacional se 
voltam para o Senac em 
Minas, que desembarca no 
Rio de Janeiro com uma 
missão saborosa: apresen-
tar o inconfundível Queijo 
Minas Artesanal (QMA) 
como protagonista da Se-

mana da Gastronomia Re-
gional. O evento, promo-
vido pelo Departamento 
Nacional do Senac, será 
sediado no prestigiado 
Restaurante-Escola Senac 
Downtown, no coração da 
capital fl uminense.
O Senac Minas, integrante 
do robusto Sistema Feco-
mércio MG, marcará presen-

ça com um cardápio sofi sti-
cado, fi el às raízes mineiras 
e repleto de autenticidade, 
sabor e história. A proposta 
vai muito além de apresentar 
pratos: trata-se de celebrar o 
patrimônio imaterial minei-
ro, com o QMA como ele-
mento central da experiência 
gastronômica.
Mais do que um ingredien-

Minas Gerais bate recorde e alcança 13,3 GW
em potência solar fiscalizada

Minas Gerais con-
solidou sua lide-
rança na produ-

ção de energia solar no país, 
alcançando 13,3 gigawatts 
(GW) de potência fi scaliza-
da, segundo dados da Agên-
cia Nacional de Energia 
Elétrica (Aneel) divulgados 
neste mês.
O avanço é impulsionado 
pelo programa Sol de Mi-
nas, coordenado pela Se-
cretaria de Estado de De-
senvolvimento Econômico 
(Sede-MG).
Desde 2019, o estado já 
atraiu R$ 83 bilhões em 
investimentos privados no 
setor e gerou quase 7 mil 
empregos diretos em 37 
municípios. Com o novo 
marco, Minas atinge volu-
me de geração equivalente 
a quase 100% da potência 

instalada da Usina Hidrelé-
trica de Itaipu (14 GW), a 
maior da América Latina.
Atualmente, o estado é líder 
nacional em geração centra-
lizada, com 7,86 GW, e ocu-
pa a segunda posição em ge-
ração distribuída (5,45 GW), 
atrás apenas de São Paulo.
“A cada ano chegamos a no-
vos patamares com a ener-
gia solar, e estes resultados 
reforçam nosso potencial 
na transição energética”, 
afi rma a secretária de De-
senvolvimento Econômico, 
Mila Corrêa da Costa. Ela 
destaca a publicação dos 
guias de energia solar e 
efi ciência energética como 
ações estratégicas para tor-
nar Minas mais sustentável.
Investimentos e geração de 
empregos
O Banco de Desenvolvi-

Ronie Peterson Costa, Especialista de Gastronomia do Senac em Minas. 

Atualmente, o estado é líder nacional em geração centralizada, com 7,86 GW. 
mento de Minas Gerais 
(BDMG) tem desempe-
nhado papel relevante na 
expansão do setor. A ins-
tituição fi rmou, neste ano, 
parceria com o Banco Euro-
peu de Investimentos (BEI) 
para disponibilizar R$ 170 
milhões em créditos desti-
nados a projetos de energia 
solar.

Entre os empreendimentos 
fi nanciados está a Usina 
Fotovoltaica Vale do Aço 
I, inaugurada em julho em 
Engenheiro Caldas, no Vale 
do Rio Doce. Considerado 
o maior da região, o projeto 
recebeu R$ 12 milhões em 
recursos do banco.
“Além de gerar dividendos, 
gera empregos e renda para 

todo o entorno”, afi rma Fá-
bio Araújo Soares Ferreira, 
CEO da Multiluz Solar, em-
presa sócia da operação. Se-
gundo ele, mais de 50 pes-
soas trabalharam no projeto.
Para Maura Galuppo, dire-
tora de Regulação e Gestão 
em Energia da Power Tra-
de, o protagonismo mineiro 
fortalece o mercado. 

te, o Queijo Minas Arte-
sanal é uma expressão da 
cultura, da economia e da 
tradição familiar de Minas 
Gerais. O Senac escolheu 
o tema “O papel do Senac 
na construção do produ-
to gastronômico Queijo 
Minas Artesanal (QMA)” 
como fi o condutor da sua 
participação.
Durante o evento, os vi-
sitantes poderão entender 
como o Senac tem atuado 
não apenas na formação de 
profi ssionais, mas também 
na valorização e profi ssio-

nalização das cadeias pro-
dutivas regionais, promo-
vendo o desenvolvimento 
sustentável e a visibilidade 
de produtos autênticos do 
interior mineiro.
A experiência gastronômi-
ca começa com uma sele-
ção cuidadosa de sabores 
típicos e criativos. O amuse 
bouche, um delicado pão 
de queijo recheado com re-
queijão de raspa e chutney 
de pimenta biquinho, pro-
mete ser o abre-alas per-
feito, misturando textura e 
picância suave.
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